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A Eurochocolate 2011 Perugina e protagonista con la nuova
Casa del Cioccolato

Quest’anno Perugina si rinnova e rende ancora pit speciale I'appuntamento

con la dolcezza!

Perugia, ottobre 2011 — Anche quest’anno Perugina non poteva mancare alla fiera piu gustosa
dell’anno: Eurochocolate - Non si vive di soli ricordi.

Dal 14 al 23 ottobre 2011 Perugia diventa la citta del cioccolato per eccellenza con moltissimi eventi in
ogni parte del territorio umbro.

Perugina, marchio da sempre sinonimo di arte cioccolatiera italiana e ambasciatrice nel mondo del
made in Italy, sara protagonista con la rinnovata Casa del Cioccolato.

La nuova sede, infatti, & ancora piu prestigiosa e affascinante ed & pronta ad accogliere gli oltre 65.000
visitatori che, ogni anno, raggiungono questa meta, luogo ambito non solo dagli appassionati di
cioccolato ma anche da tutti coloro che riconoscono in Perugina un simbolo dell’evoluzione della storia
d’ltalia.

In esclusiva per tutta la durata di Eurochocolate, e per meglio accogliere i visitatori, Perugina installera,
presso la nuova Casa del Cioccolato Perugina, I'lItalia di cioccolato presentata a Torino lo scorso marzo,
in occasione dei festeggiamenti dei 150 anni dell’Unita d’ltalia. Perugina, infatti, ha deciso di stupire
tutti i visitatori di Eurochocolate con questa imponente scultura di cioccolato fondente 60%, lunga 13,5
metri e dal peso di 14 tonnellate. La scultura ha richiesto piu di 1.500 ore di lavoro per scolpire i 20
monumenti piu rappresentativi del nostro Paese, uno per ogni regione, simboli dell'architettura e
dell'arte italiana nel mondo.

L'ltalia di Cioccolato, cosi come gli altri intrattenimenti firmati Perugina all’esterno della Casa,
anticipano la meraviglia che i visitatori proveranno entrando nella nuova Casa del Cioccolato Perugina
(ingresso intero 5 €, ridotto 3 €).

Il tour all’'interno della Casa inizia con la visita al Museo Storico, nato a Perugia nel 1997, attraverso il
quale e possibile esplorare la straordinaria storia imprenditoriale, familiare e cittadina con foto,
documenti, incarti e confezioni provenienti dall’lampio Archivio Storico Buitoni-Perugina. A partire da
qguest’anno, inoltre, & disponibile un percorso a tappe, con immagini evocative alle pareti, che
accompagna il visitatore in un viaggio dentro il cuore dell’azienda e permette non solo di conoscere la
cultura di Perugina, ma anche di approfondire le proprie conoscenze sul cioccolato, le sue origini e i suoi
benefici.

Ma lo straordinario viaggio nel mondo Perugina non finisce qui! Il tour, infatti, prosegue con la Scuola
del Cioccolato, un ampio spazio del tutto rinnovato, in cui gli esperti Maestri Cioccolatieri si esibiranno
senza sosta in dimostrazioni di speciali, golose creazioni che verranno poi offerte al pubblico. La Scuola
del Cioccolato Perugina, la prima in lItalia aperta al pubblico, rappresenta la massima espressione
dell’esperienza, della competenza e della creativita Perugina: i Maestri Cioccolatieri Perugina, durante i
corsi, fanno compiere ai partecipanti, grandi e piccoli, un percorso completo attraverso cultura, arte,
gusto e creativita.
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La visita continua all'interno della fabbrica, il cuore di Perugina, dove sara possibile ammirare con i
propri occhi le diverse fasi della produzione delle squisitezze di cioccolato, per poi degustare, in una
nuova area dedicata e suggestiva, le prelibatezze Perugina, prese direttamente dalla linea di
produzione. Da quest’anno, inoltre, anche i visitatori diversamente abili avranno I'opportunita di vedere
la fabbrica grazie alla affascinante balconata, una postazione che si affaccia direttamente sulla linea
produttiva riservata ai mitici cioccolatini Baci Perugina.

Come ultima tappa, si potra fare una gustosa sosta nel Gift Shop, un fornito ed esclusivo punto vendita,
guest’anno ancora piu ampio, con le novita della vasta gamma dei prodotti Perugina freschi di fabbrica
e tante novita esclusive della Casa del Cioccolato.

Perugina, inoltre, sara presente a Eurochocolate con iniziative che avranno come protagonista il
nuovissimo Bacio Bianco, candida novita che arricchisce e completa la gamma dei cioccolatini cult
Perugina e che i visitatori di Eurochocolate avranno la possibilita di assaggiare.

Per informazioni e prenotazioni delle visite alla Casa del Cioccolato e dei corsi di Perugia, Roma e
Napoli, basta chiamare il numero verde 800800907 o visitare il sito internet www.perugina.it.

Nestlé Italiana

Nestlé & presente nel nostro Paese dal 1875. Grazie ad un volume d’affari che nel 2010 ha raggiunto gli oltre 1,900
milioni di euro e un portafoglio di circa 87 marchi, si conferma oggi la principale azienda alimentare del Paese, con
un organico di circa 4000 dipendenti, occupati nella sede centrale di Milano e nei 7 stabilimenti distribuiti su tutto
il territorio nazionale. Tra i principali marchi: Perugina, Buitoni, Saccoccio Buitoni, Gelati Motta, Baci, Nero
Perugina, Latte Perugina, KitKat, Smarties, Galak, Lion, Polo, La Cremeria, Antica Gelateria del Corso, Maxibon,
Coppa del Nonno, Nidina, Nestlé Mio, Lcl Protection, Fruttolo, Sveltesse, Nescafé, Nescafé Dolce Gusto, Orzoro,
Nesquik, Fitness, Meritene, Resource.

Nestlé Italiana e parte del Gruppo Nestlé, azienda leader a livello mondiale in Nutrizione, Salute e Benessere, con
sede in piu di 140 Paesi con una gamma di oltre 10.000 prodotti frutto della tradizione e della piu avanzata ricerca
nutrizionale al mondo. Le dimensioni e la responsabilita di mercati cosi ampi e diversi fra loro si traducono
nell'impegno a sviluppare e garantire un corretto approccio alla nutrizione ed ad un corretto stile di vita. In Italia
opera con diverse realta aziendali: Sanpellegrino, Nestlé Purina Petcare, Nespresso.

Per informazioni:

- Nestlé Italiana: Barbara Desario; Tel. 0281817809, e-mail: barbara.desario@it.nestle.com
- Edelman — Alessia Augelli; Tel. 02 63116286; e-mail: alessia.augelli@edelman.com
Clara Ceriotti; Tel. 02 63116203, e-mail: clara.ceriotti@edelman.com
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